ALLA SCOPERTA
DELLE ECCELLENZE DEL TERRITORIO

- PAGANICO palle ore 18 siete i benvenuti

Serate a tema con esperti dedicate alla tecnica della degustazione, assaggio, analisi sensoriale
dei prodotti del nostro territorio, in collaborazione con i produttori agricoli associati.
Vetrina dei prodotti presenti nella Bottega Responsabile

Sabato 12 giugno: il carrello dei FORMAGGI Sabato 19 giugno: Sabato 26 giugno:

In degustazione formaggi freschi e stagionati  LOLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA SANGIOVESE DOC:

dei produttori casari Dalle cultivar autoctone al DOP - Tecnica La strada del Montecucco
Abbinamenti con confetture, miele, dell’assaggio e degustazione guidata Abbinamento con pane e salami
composte di verdure e gelatine Abbinamenti con pane e verdure
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