
 
 
 
 
 
 
 
 

Progetto “Anziani in Gioco” – Casa di riposo “Ferrucci” di Grosseto 
In collaborazione con le Cooperative sociali “Uscita di sicurezza”, “PortAperta”, 

“Arcobaleno” e “Solidarietà è crescita”. 

CIAMBELLONE CLASSICO 
 

 
 
Ingredienti  
 

•   Farina  
•  Burro 
•   Zucchero 
•   Uova 
• Essenza d’arancia 

 
  
Preparazione 
 
 

1 Mescolate con la frusta le uova con lo zucchero; aggiungete il 
latte, e la buccia d’arancia. Unite la farina, il burro sciolto e per 
ultimo il lievito. 

 
2 Imburrate e infarinate uno stampo per ciambellone e versatevi 

dentro il composto. 
 

3 Infornate per 45 minuti a 180°C. 
 


